ZUERST / KLEINIGKEITEN

SUPPE DES TAGES 1 - 6,20

OLIVEN MARINIERT 1vEGan
IN CHILI-OL UND GARTENKRAUTERN, DAZU WEISSBROT - 6,20

VESPERBRETT FUR ZWEI 2.

MIT HAUSMACHER WURZIGEM BIERBEISSER, SCHWARZWALDER
SCHINKEN, BERGKASE, MOZZARELLA, KRAUTER-QUARK,
MARINIERTEN OLIVEN, COCKTAILTOMATEN,

GETR. TOMATEN, PAPRIKA, RADIESLE, GURKEN, ZWIEBELN,
SENF, BAGUETTE - 21,50

- BESONDERS BELIEBT ALS VORSPEISE -

SCHAFSKASE PAPILLOTE

MARINIERT MIT KNOBI-OLIVENOL, KRAUTERN, TOMATEN
UND OLIVEN. IN PERGAMENT VERPACKT,

DAZU WEISSBROT - 12,90

ODER ALS HAUPTGERICHT IN KOMBINATION MIT
UNSEREN BEILAGEN.

WIRTSHAUSFLADENBROT vecan
MIT TOMATENSOSSE - 6,50
MIT OLIVENOL UND GARTENKRAUTERN - 6,50

W%M«;ﬁe?@.m aber auch

:

WIRTSHAUS

SPEISEN AM ABEND,
SONN- & FEIERTAGS

AUF UNSERER WOCHENTLICH WECHSELNDEN ABEND-
KARTE FINDEST DU WEITERE LECKERE GERICHTE.

UM DIE WARTEZEITEN NICHT ERHEBLICH ZU VERLANGERN, SIND
UMBESTELLUNGEN AUF DER TERRASSE NICHT MOGLICH -

VIELE DANK FUR DEIN VERSTANDNIS. UNSERE SPEISEN UND
GETRANKEKARTE FINDEST DU AUCH ONLINE:

ALLE PREISE IN EURO EXKL. TRINKGELD

DIE AKTUELLEN OFFNUNGS- UND KUCHENZEITEN ABER AUCH
INFORMATIONEN ZUM RESERVIEREN ODER FESTE FEIERN UNTER:
WWW.CARLS-WIRTSHAUS.DE

SALATE

BEILAGENSALAT vecan
GEMISCHTER BLATTSALAT ALS BEILAGE ZU EINEM
HAUPTGERICHT, OHNE BROT - 5,50

ROTE BETE SALAT & ZIEGENKASE

MIT SESAM, ROTEN ZWIEBELN UND GEROSTETEN KERNEN,
DAZU KNUSPRIG FRITTIERTER ZIEGENKASE MIT HONIG,
RUCOLASALAT UND WEISSBROT - 20,90

SALAT PUTE

MIT AUFGESPIESSTEN MEDAILLONS VON DER MARINIERTEN,
UND GEBRATENEN PUTENBRUST, SOWIE GETROCKNETEN
TOMATEN, GEROSTETEN SONNENBLUMEN-, PINIEN-, UND
KURBISKERNEN, BLATTSALATEN NACH DEM MARKT, DAZU
WEISSBROT - 21,90

SALAT MIT SCHAFSKASEWURFELN

SOWIE GETROCKNETEN TOMATEN UND GEROSTETEN
SONNENBLUMEN-, KURBIS- UND PINIENKERNEN MIT
BLATTSALATEN NACH DEM MARKT & WEISSBROT - 18,40

GEMISCHTER SALAT MIT

MINI-MOZZARELLAKUGELN

BLATTSALATEN NACH DEM MARKT Z.B. LOLLO ROSSO &
BIANCO, ROTKAPPCHEN, BATAVIA, WILDKRAUTER, RAUKE,
STRAUCHTOMATEN, ROHKOST & WEISSBROT - 14,50

WIR SERVIEREN ALLE SALATE GRUNDLICH GESCHWENKT IN UNSEREM
VEGANEN SHERRY-ESSIG-OLIVENOL HAUSDRESSING. ALTERNATIV
BIETEN WIR EIN WEISSES GEBUNDENES DRESSING MIT CREME
FRAICHE, MEERRETTICH & DIJONSENF AN.

Zuw den Salaten wir Dir foelle, teichte Biere
wie 3,.@. eim Pilsmer sder anu. Foss.

AUS DEM STEINBACKOFEN

VON UNSEREM BACKER (IM HAUSE) FUR DICH HERGESTELLTE
DINKEL-MAISMEHLFLADEN MIT AUSGEWAHLTEN BELAGEN:

WIRTSHAUSFLADEN “MARGARETE”
MIT TOMATENSOSSE UND BUFFELMOZZARELLA - 13,80

WIRTSHAUSFLADEN ,,CARL*
MIT TOMATENSOSSE, SCHWARZWALDER
SCHINKEN, RAUKE UND BERGKASE - 15,60

WIRTSHAUSFLADEN ,.BERTA*
MIT TOMATENSOSSE, SCHEIBCHEN VON GROBER
WURZIGER ,,CARLS BRATWURST“ UND BERGKASE - 14,90

WIRTSHAUSFLADEN ,,GEMUSE* veesn

MIT TOMATENSOSSE, VERSCHIEDENEM GEMUSE (KAROTTEN,
PAPRIKA, ZUCCHINI, FENCHEL) SOWIE RAUKE UND GETROCK-
NETEN TOMATEN, GRATINIERT MIT VEGANEM KASE - 15,80

Wwwmwwmwdaﬁw
'FUR DANACH /SUSSES

TAGESNACHTISCH ODER KUCHEN BITTE ERFRAGEN.

VEGETARISCH & VEGAN

BOWL ,MARGARETE* veGan

GEGRILLTE KRAUTERSEITLINGE UND GEGRILLTE, MARINIERTE
ROTE BETE, LAUWARMER QUINOA-GEMUSE SALAT, GEM.
BLATTSALATE AN VINAIGRETTE, ROHKOST (GURKEN, RADIESLE,
KAROTTEN, TOMATEN) DAZU WEISSBROT - 18,90

SPATZLE MEDITERRAN

TAGLICH SELBST GESCHABT, MIT FRISCHEM GEMUSE
(RUCOLA, KAROTTEN, PAPRIKA, ZUCCHINI, FENCHEL) IM
TOMATENBAD (T. SOSSE UND OLIVENOL), VERFEINERT
MIT KRAUTERN UND PARMESAN - 18,50

KASESPATZLE

TAGLICH SELBST GEMACHT, AUS DER PFANNE, LEICHT
ROSCH MIT WURZIGEM BERGKASE, VERFEINERT MIT
KRAUTERN UND GESCHMALZTEN ZWIEBELN - 18,10

MAULTASCHEN

TAGLICH SELBST GEMACHT, MIT SAISONALER WECHSELN-
DER FULLUNG, IN BUTTER/OLIVENOL GESCHMELZT,
IMMER VEGETARISCH, MIT BEILAGENSALAT - 17,90

BURRITO ,,GEMUSE“ aucH VEGAN MOGLICH
DINKELMEHL TORTILLA GEFULLT MIT FRISCHEM GEMUSE,
UBERBACKEN MIT CHEDDAR- MOZZARELLA KASE DAZU
KICHERERBSENSALAT, PIKANTE TOMATEN-CHILI SALSA &
SCHMAND - 19,90

ROTE BETE BURGER 200 G* vecan

ROTE BETE SCHEIBEN IN SESAM MIT BISSCHEN KNOBI
MARINIERT/GEBRATEN SOWIE SAUTIERTE KRAUTERSEITLINGE
IM DINKELBUN. MIT TOMATEN-CHILI-SALSA INKLUSIVE;
BEILAGEN ZUSATZLICH. - 13,90

Hoplentetionte Pate (es harmonienen hion sehn gutl

WIR BEZIEHEN VIELE UNSERER PRODUKTE, WIE Z.B. FLEISCH

ODER GEMUSE, DIREKT AUS DER REGION.

FLEISCH

SCHNITZEL KLASSIK

VOM BESTEN STUCK, DEM SCHWEINERUCKEN, AUS DEM
GANZEN GESCHNITTEN, GEKLOPFT, PANIERT, MIT POMMES
UND HAUSGEKOCHTER, PULVERFREIER BRATENSOSSE - 19,30

KLEINES SCHNITZEL
MIT KLEINEN POMMES & SOSSE - 14,50

LASAGNE IM SALATNEST

TAGESFRISCH IN DER GROSSEN BLECHFORM GEBACKEN,

MIT KRAFTIGER HACKFLEISCHSOSSE AUS GEM. HACK UND

MIT EMMENTALER KASE AUFGEBACKEN IN EINEM NEST AUS
GEMISCHTEM SALAT SERVIERT - 19,60

SCHWEINELENDE 23,98

MEDAILLONS VON DER SCHWEINELENDE IM SPECKMANTEL
AN WALDPILZ-RIESLING-CREME MIT GEROSTETEN ROSMARIN-
KARTOFFELN - 22,90

BURRITO MEATY

DINKELMEHL TORTILLA GEFULLT MIT EINER MENGE
GERUPFTEM, WURZIG GESCHMORTEM RINDFLEISCH UND
PAPRIKA. UBERBACKEN MIT CHEDDAR-MOZZARELLA KASE, DAZU
KICHERERBSENSALAT, CHILI SALSA & SCHMAND - 20,90

Natuntrisbe oder FPCLs, paanen. sich qut!

*GEWICHTSANGABE IN ROHGEWICHT
INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN & ZUSATZSTOFFEN

SIND DU AUF DER RUCKSEITE




INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN & ZUSATZSTOFFEN

SEHR GEEHRTER GAST,

WIR KOCHEN SEIT VIELEN JAHREN VIELFALTIGE, REGIONALE GERICHTE FUR DICH. SOWIE SPEISEN AUS ALLER WELT. WIR ACHTEN SCHON
LANGE DARAUF, DASS WIR KENNZEICHNUNGSPFLICHTE ZUSATZSTOFFE (WIE Z.B. FARBSTOFFE ODER KONSERVIERUNGSSTOFFE) WEITGEHEND
VERMEIDEN ODER EBEN TRANSPARENT UND GASTFREUNDLICH KENNZEICHNEN.

EINE WEITERE VERORDNUNG BESAGT SEIT EINIGER ZEIT, DASS WIR DICH AUF DIE 14 HAUPTALLERGENE HINWEISEN MUSSEN, DIE IM
ABWECHSLUNGSREICH ZUBEREITETEN ESSEN VORKOMMEN KONNEN. ALLERGENE SIND FUR DIE MEISTEN VON UNS UBERHAUPT NICHTS
SCHLIMMES UND HABEN KEINE NENNENSWERTEN AUSWIRKUNGEN. FUR EINIGE MENSCHEN ALLERDINGS STELLT DIE KENNZEICHNUNG DER
ALLERGENE EINE WICHTIGE INFORMATION DAR. AUS DIESEM GRUND FINDEST DU RECHTS VON DIR EINE TABELLE MIT ALLEN
ENTSPRECHENDEN KENNZEICHNUNGEN.

WIR WEISEN ZUSATZLICH DARAUF HIN, DASS JEDERZEIT IN ALL UNSEREN SPEISEN UND GETRANKEN, SOWOHL VON DER GEDRUCKTEN ALS
AUCH VON DEN TAGES- UND SAISONKARTEN, SPUREN VON ALLERGENEN ENTHALTEN SEIN KONNEN. FALLS DU WEISST, DASS DEIN KORPER
BESONDERS STARK AUF EINES DER ALLERGENE REAGIERT, BITTEN WIR DICH DIE NOTWENDIGEN MEDIKAMENTE STETS DABEI ZU HABEN
ODER DAS GERICHT BZW. GETRANK NICHT ZU KONSUMIEREN - DA KREUZKONTAMINATION NIEMALS GANZ AUSGESCHLOSSEN WERDEN KANN.

ALLERGENE IN DER UBERSICHT:
(ALLERGENS AND ITS MEANING)

ZUSATZSTOFFE IN DER UBERSICHT:
(FOOD ADDITIVES AND ITS MEANING)

1= FARBSTOFF (COLOURING) / 2= KONSERVIERUNGSSTOFFE, TEILWEISE NATURLICH (PRESERVATIVE) / 3= ANTIOXIDATIONSMITTEL
(ANTIOXDANT) / 4= GESCHMACKSVERSTARKER (FLAVOUR ENHANCERS) / 6= GESCHWARZT (BLACKENED) / 11= SUSSUNGSMITTEL (SWEETENER) /
15= CHININHALTIG (QUININE) / 16= KOFFEEINHALTIG (CAFFEINE) / 98= ALKOHOLHALTIG (4LCOHOLIC)

CRAFT BIER SPEEDTASTING

IN KLEINEN GRUPPEN STELLEN WIR EUCH IN
KURZFORM DIE PHILOSOPHIE UND BRAUART
VON CRAFT BIEREN VOR. WAHREND DESSEN
WERDEN VIER CHARAKTERLICH UNTER-
SCHIEDLICHE BIERE AUS HANDWERKLICHER
HERSTELLUNG VERKOSTIGT.

EIN EINZIGARTIGES SPEEDTASTING FUR
DICH UND DEINE FREUNDE, KOLLEGEN ODER
FIRMENKUNDEN. IN ZUSAMMENARBEIT MIT
»STATTREISEN KARLSRUHE E.V.“ AUCH MIT
EINER SCHLACHTHOFFUHRUNG MOGLICH.

WIR FREUEN UNS AUF DEINE ANFRAGE

'FEIERABEND BIER

VON DIENSTAG BIS FREITAG 17 BIS
18 UHR SERVIERT MIT EINEM TAGLICH
WECHSELNDEN GRATIS WIRTSHAUS TAPA!

KANNENTAG

.-'-JEDEN FREITAG UND SAMSTAG VON
™ 20 BIS 22 UHR DIE 1,5 L KANNE BIER VOM
“* FASS AB 11,50€. - :

NR. |GERICHTE (p/SHES)

ALLERGENE (4.LERGENS)

ZUSATZSTOFFE 4pDITIVES)

(SPEISEKARTE AM ABEND, SONN- & FEIERTAGS)

AlB[C|[D[E[F[GIH][I]J][K]L[M]N

1]2[3[4]5]6[11]15][16]98

Tt | Klemigheten

010 | SUPPE DES TAGES UND TAGESGERICHTE

TAGLICH WECHSELND - BITTE WENDE

DICH AN DEN SERVICE.

011 | OLIVEN MARINIERT

1 6

012 |VESPERBRETT FUR ZWEI

2 4 6

013 | SCHAFSKASE PAPILLOTE

014 |FLADENBROT MIT TOMATENSOSSE

015 | FLADENBROT MIT OLIVENOL UND KRAUTERN

(vARviRviiviiv)
()

020 |BEILAGENSALAT

021 | GEMISCHTER SALAT MIT MOZZARELLAKUGELN

022 | SALAT MIT SCHAFSKASEWURFELN

023 | SALAT PUTE

024 |ROTE BETE SALAT MIT ZEIGENKASE

OO 0|0
[y (S Sy Y S

SHERRY-ESSIG-OLIVENOL

98

WEISSES DRESSING BESTANDTEIL MAYO, CREMEFRAICHE
ETC.

030 |FLADEN ,MARGARETE“

031 |FLADEN , CARL*

o

032 |FLADEN ,BERTA®

033 |FLADEN ,,GEMUSE*“

O|0O|0O|0O

Vegetanisch & Vegan

040 |BOWL ,,MARGARETE“VEGAN

042 | KASESPATILE

041 SPATZLE ,MEDITERRAN®, BESTANDTEIL

PARMESAN=LAKTOSEFREI
043

MAULTASCHEN* (FULLUNGSABHANGIG)
044

BURRITO VEGIE
045 |ROTE BETE BURGER 200G

O|0O|0O| O |O|0C

VEGANKASE ,,GOUDA“

FHeisch

050 | SCHNITZEL KLASSIK

98

051 |KLEINES SCHNITZEL

98

052 |LASAGNE IM SALATNEST

053 | SCHWEINELENDE . SPECK..KARTOFFELMEHL=LAKTOSEFREI

054 |BURRITO MEATY

Vo Gritl

060 |KOTELETT VOM KRAICHGAUER LANDSCHWEIN

061 | RUMPSTEAK 220 G

062 | CARLSBURGER 200 G

BRATWURST 200 G MIT SOSSE

KRAUTERBUTTER

BBQ SOSSE BESTANDTEIL WORCESTERSAUCE

KRAUTERQUARK

KETCH-UP

MAYONNAISE..BESTANDTEIL SENF...

TOMATEN-CHILI SALSA

BRATENSOSSE puLverrrEl

98

GESCHMORTE ZWIEBELN

Beilagen.

GEMUSE SAUTIERT

101 | KARTOFFELSALAT IN ESSIG-OL

POMMES FRITES (kREUZKONTAMINATION MOGL.)

ROSMARINKARTOFFELN

SUSSKARTOFFEL FRITES (AREUZKONTAMINATION MOGL)

QUINOA-GEMUSE SALAT

SPATZLE MIT SOSSE

98

KICHERERBSEN-SALAT

H

Himweis: Sind, Zeifem toen, haben win sie nicht vergessen. qu. befiblon. Diese Speisen. simd. frei. von Allengemen und, Inhalistsffen.

VERSION: 2024.01



	Salate
	Beilagensalat vegan
	Gemischter Blattsalat als Beilage zu einem
	Hauptgericht, ohne brot - 5,50
	Rote Bete salat & Ziegenkäse
	mit sesam, roten zwiebeln und gerösteten kernen, dazu knusprig frittierter ziegenkäse mit honig, rucolasalat und Weissbrot - 20,90
	Salat PUTe
	mit aufgespiessten Medaillons von der marinierten, und gebratenen Putenbrust, sowie getrockneten Tomaten, gerösteten SonnenbLUmen-, Pinien-, und Kürbiskernen, Blattsalaten nach dem Markt, dazu Weissbrot - 21,90
	Salat mit Schafskäsewürfeln
	sowie getrockneten Tomaten und gerösteten
	Sonnenblumen-, Kürbis- und Pinienkernen mit Blattsalaten nach dem Markt & Weissbrot - 18,40
	Gemischter Salat mit
	mini-Mozzarellakugeln
	Blattsalaten nach dem Markt z.B. Lollo rosso & bianco, Rotkäppchen, Batavia, Wildkräuter, Rauke, Strauchtomaten, Rohkost & WeissbroT - 14,50
	Wir servieren alle Salate gründlich geschwenkt in Unserem Veganen Sherry-Essig-Olivenöl Hausdressing. Alternativ bieten wir ein weisses gebundenes Dressing mit Creme Fraiche, Meerrettich & Dijonsenf an.
	Zu den Salaten empfehlen wir Dir helle, leichte Biere wie z.B. ein Pilsner oder Augustiner v. Fass.

	Wir beziehen viele unserer Produkte, wie z.B. Fleisch oder Gemüse, direkt aus der Region.
	Fleisch
	Schnitzel Klassik
	vom besten Stück, dem Schweinerücken, aus dem
	Ganzen geschnitten, geklopft, paniert, mit Pommes
	und hausgekochter, pulverfreier BratensoSSE - 19,30
	Kleines Schnitzel
	mit kleinen Pommes & sosse - 14,50
	Lasagne im Salatnest
	Tagesfrisch in der grossen Blechform gebacken,
	mit kräftiger Hackfleischsosse aus gem. Hack und
	mit Emmentaler Käse aufgebacken in einem Nest aus
	gemischtem Salat serviert - 19,60
	schweinelende 2,3,98
	Medaillons von der Schweinelende im Speckmantel
	An waldpilz-Riesling-creme mit gerösteten rosmarin-
	Kartoffeln - 22,90

	Vom Grill
	Kotelett vom
	Kraichgauer landschwein ca. 500 G*
	von unserem Lieblingsmetzger aus dem Albtal, Mit kräuterbutter; Beilagen zusätzlich.
	Wir empfehlen Dir Rosmarinkartoffeln – 21,90
	Rumpsteak 260 g*
	vom Weiderindrücken, mit Fettrand gegrillt
	für noch mehr Geschmack und Saftigkeit, rosa
	gebraten. Beilagen zusätzlich. - 27,50
	Carlsburger 200 g*
	Aus 100% Rind, zum selberbauen, hausgemacht
	(Patty & Bun), Meist mit Hackfleisch vom lieblings-
	Metzger. Mit BBQ Sosse, Tomaten, Gurken,
	Zwiebeln im Dinkelbun. Beilagen Zusätzlich - 14,90
	Auch als cheesburger…lecker. + 1,70
	Hier gilt unser Dank Herrn Carl Drais…
	denn ohne seine Erfindung des Fleischwolfs
	könnten wir nicht so schöne Pattys herstellen.
	bratwurst carls 200 g*
	Nach eigenem Rezept, Extra grob, würzig und mit
	grünem pfeffer, dazu carlsgemachter
	kartoffelSalat & pulverfreie bratensosse - 16,20
	- passend dazu -

	Dips
	Kräuterbutter, - 1,50
	BBQ SOSSE 1,4,98 - 1,50
	Kräuterquark - 1,50
	Ketch-Up & Mayonnaise - 0,00
	Tomaten-chili salsa - 1,50
	geschmorte Zwiebeln - 1,00

	Beilagen
	Gemüse sautiert in Knobi-Ölivenöl vegan - 5,90
	Kartoffelsalat in Essig-Öl vegan - 4,40
	Pommes Frites - 5,80
	Rosmarinkartoffeln vegan - 5,10
	Süsskartoffel Pommes-Frites - 6,80
	quinoa-Gemüse salaT vegan
	Olivenöl, Zitrone, gartenkräuter - 5,50
	spätzle mit sosse
	Hausgeschabt, mit separat servierter sosse - 6,90
	kichererbsen-Salat vegan
	orientalisch, pikant, würzig, frisch - 5,60

	Für danach /SüsSES
	Tagesnachtisch oder Kuchen bitte erfragen.

	Vegetarisch & Vegan
	Bowl „Margarete“ vegan
	gegrillte KräuterSeitlinge und gegrillte, marinierte
	Rote bete, lauwarmer Quinoa-Gemüse salat, Gem. Blattsalate an Vinaigrette, Rohkost (Gurken, Radiesle, Karotten, Tomaten) dazu Weissbrot - 18,90
	Spätzle Mediterran
	Käsespätzle
	Maultaschen
	Rote Bete Burger 200 g* vegan
	Rote bete Scheiben in Sesam mit bisschen Knobi
	mariniert/gebraten sowie sautierte KräuterSeitlinge
	im Dinkelbun. Mit Tomaten-chili-salsa inklusive;
	Beilagen Zusätzlich. - 13,90

	Aus dem Steinbackofen
	WirtshausFladen „Carl“
	WirtshausFladen „Berta“

	Zuerst / Kleinigkeiten
	Suppe des tages 1 - 6,20
	Oliven mariniert 1 vegan
	in Chili-Öl und Gartenkräutern, dazu Weissbrot - 6,20
	VesperBrett für Zwei 2,4
	mit hausmacher würzigem Bierbeisser, Schwarzwälder Schinken, Bergkäse, Mozzarella, Kräuter-quark, marinierten Oliven, Cocktailtomaten,
	getr. Tomaten, Paprika, Radiesle, Gurken, Zwiebeln, Senf, Baguette - 21,50
	- besonders beliebt als vorspeise -
	Schafskäse Papillote
	Mariniert mit knobi-Olivenöl, kräuTern, Tomaten
	Und Oliven. In Pergament verpackt,
	dazu weissbrot - 12,90
	Oder als Hauptgericht in Kombination mit
	unseren beilagen.
	WirtshausFladenbrot vegan
	mit tomatensosse – 6,50
	mit Olivenöl und Gartenkräutern – 6,50

	Speisen am Abend,
	Sonn- & Feiertags
	Craft bier Speedtasting
	Feierabend Bier
	Kannentag
	Informationen zu Allergenen & Zusatzstoffen

